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1. Tilaaja

Pelkosenniemen kunta
Sodankylantie 2
98500 Pelkosenniemi

Yhteyshenkilot:
Sirpa Koskenlaine, vt. hyvinvointijohtaja
Mikko Merikanto, vt. kunnanjohtaja

2. Hankinta
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2.2.

.Hankintamenettely

Avoin menettely. Hankinta ylittda hankintalain 25 §:n mukaisen kansallisen
kynnysarvon. Hankinnan CPV-koodi on Ateriapalvelut 55520000-1, liite E.

Hankinnan kuvaus

Pelkosenniemen kunta pyytaa tarjouksia sivistyspalveluiden ateriapalveluiden
tuottamisesta kokonaispalveluna taman tarjouspyynnon ja sen liitteiden mukaisesti.
Hankinnan kohteena on kunnan varhaiskasvatuksen, esiopetuksen seka
perusopetuksen ateriapalveluiden jarjestaminen. Palveluun sisaltyvat aterioiden
suunnittelu, elintarvikkeiden hankinta, ruoan valmistus, tarjoilu, kuljetukset,
erityisruokavaliot, omavalvonta seka palvelun jatkuva kehittaminen tarjouspyynnon
litteissa maaritellylla tavalla.

Koulu-paivakodissa ruokailee paivittain noin 90-100 henkiloa. Tiloissa
tyoskentelevien liséksi tiloissa ruokailee vaihtelevasti myos muuta kunnan
henkilostoa, joiden kustannuksista vastaavat henkilot itse. Pyhan paivakodilla
ruokailee noin 30 henkilda. Erityisruokavalion tarvitsevia henkildita on n.
kymmenen. Hankinnassa kaytettava arvio tarvittavien aterioiden (aamupala,
lounas, valipala ja illallinen) maarasta on annettu tarjouksenantolomakkeella (Liite
5)

Hankinnan ennakoitu arvo on n. 220 000 euroa / vuosi, yhteensa 880 000 euroa.

Ruoka voidaan valmistaa palveluntuottajan omissa tiloissa tai Pelkosenniemen
kirkonkylan koulu—paivakodin valmistuskeittiossa erikseen sovittavin ehdoin.
Valmistetut ateriat tarjoillaan kirkonkylan koulu—paivakodissa seka kuljetetaan
paivittain Pyhan paivakotiin. Tarjoaja vastaa koko palveluketjun toimivuudesta,
laadusta ja toimitusvarmuudesta.

Hankintaan sisaltyy:

e ruokalistasuunnittelu voimassa olevien ravitsemussuositusten mukaisesti
e e¢lintarvikkeiden hankinta
e aterioiden valmistus ja tarjoilu
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aterioiden kuljetus Pyhan paivakodille

erityisruokavalioiden toteuttaminen

valitystuotteiden toimittaminen tarjouspyynnossa maaritellyssa laajuudessa
omavalvonta ja laadunhallinta

asiakaspalautteen keraaminen ja toiminnan jatkuva kehittaminen
raportointi tilaajalle

Palvelun tulee tayttaa voimassa olevan elintarvikelainsaadannon,
ravitsemussuositusten seka muiden viranomaismaaraysten vaatimukset.
Palveluntuottajan tulee tuottaa palvelu siten, etta ruokailu tukee lasten ja nuorten
hyvinvointia, oppimista ja kasvua seka vastaa varhaiskasvatuksen ja kouluruokailun
tavoitteita.

Pelkosenniemen kunta tavoittelee pitkajanteista kumppanuutta palveluntuottajan
kanssa. Palveluntuottajalta edellytetdan aktiivista yhteistyota tilaajan kanssa
palvelun kehittamisessa, toiminnan laadun seurannassa seka
kustannustehokkuuden parantamisessa koko sopimuskauden ajan.

Palvelussa painotetaan erityisesti:

korkeaa asiakastyytyvaisyytta

laadukasta ja maistuvaa ruokaa

ravitsemussuositusten mukaista toteutusta

toimitusvarmuutta

ruokahavikin vahentamista

vastuullisia hankintoja

avointa yhteistyota ja toiminnan jatkuvaa kehittamista

kumppanuutta seka palvelun pitkajanteista kehittamista yhteistyossa tilaajan
kanssa

2.3. Sopimuskausi

Sopimuskausi on kaksi vuotta 1.1.2027 — 31.12.2028. Perussopimuskauden
jalkeen Tilaajalla on oikeus jatkaa sopimuskautta 1+1 optiovuoden ajan. Tilaaja
ilmoittaa Palveluntuottajalle viimeistaan kuusi (6) kuukautta ennen optiovuoden
alkua, aikooko Tilaaja ottaa optiovuoden kayttoon.

2.4. Tutustuminen kohteeseen

Tarjoajille annetaan mahdollisuus osallistua ennen tarjousten jattamista yhteiseen
tilojen tutustumiskierrokseen 14.7.2026 kello 13:00-15:00. Kierros on
Pelkosenniemen koulu-paivakodilla osoitteessa Koulutie 9. limoittautuminen
tutustumiskierrokselle 10.7.2026 mennessa sahkopostitse Mikko Merikannolle
mikko.merikanto@pelkosenniemi.fi.

3. Tarjoajan kelpoisuus

Pelkosenniemen kunta
Sodankylantie 2 kirlmamo@pelkosenniemi.fi .:.
98500 Pelkosenniemi pelkosenniemi.fi


mailto:mikko.merikanto@pelkosenniemi.fi

" A. '

Tarjoajan tulee tayttaa seuraavat soveltuvuus- ja kelpoisuusvaatimukset. Mikali tarjoaja
ei tayta vaatimuksia tai laiminlyd pyydettyjen selvitysten toimittamisen, tarjoaja voidaan
sulkea tarjouskilpailun ulkopuolelle.

Rekisterdityminen: Tarjoajan (yrityksen) tulee olla merkittyna
ennakkoperintarekisteriin, kaupparekisteriin seka arvonlisaverovelvollisten
rekisteriin, mikali laki sita edellyttaa. Tarjoajan tulee olla myos tarvittaessa
merkittyna tyonantajarekisteriin (jos yrityksella on tydntekijoita).

Lakisdateiset velvoitteet: Tarjoajalla ei saa olla hankintahetkella verovelkaa tai
sosiaalivakuutusmaksuvelkaa, ellei niista ole verottajan tai muun viranomaisen
kanssa erikseen hyvaksyttya maksusuunnitelmaa. Tarjoajalla tulee olla
tyontekijoidensa elakevakuutusmaksut maksettuna vaaditusti. Naiden velvoitteiden
tayttyminen osoitetaan tilaajavastuuraportilla tai vastaavilla todistuksilla
(verovelkatodistus, todistus elakemaksuista, vakuutusyhtion todistus
tapaturmavakuutuksesta ym.). Tarjoaja voi liittda tarjoukseensa esimerkiksi
tilaajavastuu.fi-palvelusta tulostetun Tilaajavastuuraportin, josta ilmenevat kaikki
tilaajavastuulain edellyttamat tiedot.

o Huom: Selvitysten (todistusten/raportin) tulee olla ajantasaisia — ei yli yhta (1)
kuukautta vanhempia tarjouksen jattohetkelld. Tarjouksen jattamisen
jalkeenkin, hankintapaatosta ja sopimuksen allekirjoitusta varten, tarjoajan
tulee toimittaa tarvittaessa paivitetyt todistukset, jotka eivat saa olla yhta (1)
kuukautta vanhempia sopimusta allekirjoitettaessa.

Henkilokunnan ammattitaito: Tarjoaja vastaa siita, etta ruokapalvelut tuotetaan
rittavalla ja ammattitaitoisella henkilokunnalla. Palvelun tuottamisesta vastuussa
olevalla henkildlla on ravintola-alan koulutus ja vahintaan kahden vuoden kokemus
ammattimaisesta ateria- ja ravintolapalvelutoiminnasta seka hygieniapassi. Muiden
palvelun tuottamiseen osallistuvien henkildiden osalta Tarjoaja vastaa siita, etta
heilla on sopimusaikana tehtaviin nahden riittava koulutus ja ammattitaito. Lisaksi
henkilokunnalla on oltava tyon vaatima riittdvan hyva suomen kielen taito esim.
Opetushallituksen taitotasokuvaus; esimies — erinomainen, kokki - hyva, tyéntekija -
tyydyttava.

Referenssi: Tarjoajalla tulee olla vahintaan yksi referenssi ammattimaisesta ateria-
tai ravintolapalvelutoiminnasta. Referenssivaatimuksen tarkempi sisaltdé on kuvattu
referenssilomakkeella (Liite 6).

Mikali jokin vaatimuksista ei tayty, tarjousta ei voida ottaa mukaan

tarjousvertailuun. Tilaajalla on oikeus pyytaa tarjoajalta tarkentavia tietoja tai

taydennyksia kelpoisuuteen liittyen_hankintalain sallimissa puitteissa, jos jokin yksittainen
asiakirja puuttuu tai on epaselva.

4. Palvelun sisalto ja vaatimukset

Palvelun sisalto ja vahimmaisvaatimukset on esitetty liitteena olevassa ateriapalvelun
palvelukuvauksessa (Liite 1 — ateriapalvelun palvelukuvaus). Palvelukuvausta taydentaa
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tilaajan ja tarjoajan vastuita maarittava vastuunjakotaulukko (Liite 2 —
vastuunjakotaulukko). Lisaksi palvelun sisaltdéa ja vaatimuksia on esitetty sopimusliitteissa
(Liitteet 2-4).

Keskeiset alihankkijat tulee ilmoittaa tarjouksessa (naita ovat em. tehtaviin liittyvat
alihankkijat) ja alihankkijoita koskevat samat soveltuvuusvaatimukset (pl.
referenssivaatimus) kuin Tarjoajaa. Palveluntuottaja vastaa alihankkijoidensa tydsta ja
suorituksista, kuten omastaan. Alihankkijan kaytto ei vahenna palveluntuottajan vastuuta
sopimusvelvoitteiden tayttamisesta.

Palveluntuottaja voi ottaa kayttdodnsa koulun valmistuskeittion erikseen sovittavin ehdoin
ilman erillista vuokraa (Liite 4). Tilojen kaytto ei ole pakollista, vaan palvelu voidaan tuottaa
myos palveluntuottajan omista tuotantotiloista. Keittidtilojen kaytosta laaditaan erillinen
vuokrasopimus (Liite 4).

5. Tarjous

Tarjouspyyntd on julkaistu Hilma-ilmoituskanavassa ja kunnan sahkoisessa
hankintajarjestelmassa 2.7.2026 klo 15.00. Tarjouskilpailussa noudatetaan seuraavaa
aikataulua:

o Kysymysten esittdminen: Tarjouspyyntoon liittyvia kysymyksia voi esittaa kirjallisesti
16.7. klo 10.00 saakka kunnan sahkdisen hankintaportaalin kautta (TAHAN
PORTAALIN OSOITE). Kaikki kysymykset ja niihin annetut vastaukset toimitetaan
samanaikaisesti ja yhtalaisesti kaikille tarjouskilpailuun osallistuville viimeistaan
20.7.2026 klo 16.00. Muita kuin kirjallisesti annettuja tietoja tai ohjeita ei katsota
tilaajaa sitoviksi.

e Tarjousten maaraaika: Tarjousten on oltava perilla sahkoisessa
hankintajarjestelmassa 3.8.2026 klo 23:59 mennessa. Myohastyneita tarjouksia ei
oteta huomioon.

e Tarjouksen voimassaolo: Tarjouksen tulee olla sitovasti voimassa vahintaan
31.10.2026 saakka, kuitenkin enintaan siihen asti, kunnes hankintasopimus on
allekirjoitettu.

Hankintayksikko pidattaa oikeuden perustellusta syysta keskeyttaa hankinta tai olla
hyvaksymatta mitaan annetuista tarjouksista, mikali tarjoukset ylittavat hankintaan varatun
maararahan tai hankinnan edellytykset muuttuvat olennaisesti.

Osatarjouksia tai vaihtoehtoisia tarjouksia ei hyvaksyta. Tarjoajan tulee antaa tarjous
kokonaisuudessaan tarjouksenantolomakkeella (Liite 5 — tarjouksenantolomake).

6. Tarjouksen sisaltd ja muodolliset vaatimukset

Tarjous on laadittava huolellisesti ja tasmallisesti taman tarjouspyynnon ja sen liitteiden
mukaisesti.
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Tarjoaja vastaa siita, etta tarjousta jattdessaan se on selvittanyt ja ymmartanyt
tarjouspyynnossa esitetyt vaatimukset ja taustat. Tarjoaja ei voi myohemmin vedota
tietamattomyyteen. Myohastyneita tarjouksia ei huomioida.

Tarjous on laadittava suomen kielella ja tarjouksen tulee olla tdman tarjouspyynnon
mukainen. Tarjoajan tulee vakuuttaa tayttavansa tarjouspyynnossa esitetyt
kelpoisuusehdot ja esittaa niista asiaankuuluvat asiakirjat.

Tarjottavat palvelut on hinnoiteltava tarjouspyynnon tarjouslomakkeeseen (Liite 5 —
tarjouksenantolomake).

Hinnat annetaan arvonlisaverottomina kahden desimaalin tarkkuudella.

Tarjouksessa on oltava seuraavat tiedot tassa esitetyssa jarjestyksessa:

e Liite 1: Tarjoajan yleisesittely (max. 2 A4), yhteystiedot

o Liite 2: Selvitys lakisaateisista velvoitteista. Tilaajavastuuraportti tai vastaavat
selvitykset

e Liite 3: Ateriapalvelun tarjouksenantolomake taytettyna (kaytetaan hintavertailussa)

e Liite 4: Palvelun toteuttamis- ja kehittdmissuunnitelma (kaytetaan laatuvertailussa)

e Liite 5: Esimerkki 6 viikon ruokalistasta, josta selvidaa soveltuvin osin
palvelukuvauksen kohdan 9 ’ruokapalvelun toteutus’ vahimmaisvaatimusten
tayttyminen (kaytetdan myos laatuvertailussa vahimmaisvaatimuksen ylittavilta
osin)

e Liite 6: Selvitys palvelun tuottamisesta vastaavan henkilén kokemuksesta ja
soveltuvasta koulutuksesta

e Liite 7: Referenssilomake taytettyna

e Liite 8: Vakuutus- ja vastuuselvitys. Tarjoajan ei tarvitse liittaa tarjoukseensa
todistusta vastuuvakuutuksesta. Tarjoaja vakuuttaa tarjouksen jattamisella, etta silla
on tai se hankkii viimeistaan ennen hankintasopimuksen allekirjoittamista toiminnan
laatuun ja laajuuteen nahden riittdvan voimassa olevan toiminnan
vastuuvakuutuksen, joka on voimassa koko sopimusajan.

Tilaaja voi muuttaa tai tarkistaa tarjouspyynnon sisaltda tarjouskilpailun aikana ennen
tarjousten jattamiselle varatun maaraajan paattymista, jos tata voidaan esille tulleiden

seikkojen perusteella pitaa perusteltuna. Mikali tassa tarkoitetut muutokset ja tarkennukset
sita edellyttavat, voidaan tarjousten jattamiselle varattua maaraaikaa pidentaa.

7. Tarjousten kasittely ja vertailu

Tarjousten vertailun tekee hankintayksikon nimeama arviointiryhma, ja vertailusta
laaditaan kirjallinen pdytakirja.

7.1. Tarjousten avaaminen ja tarjouspyynnon mukaisuuden tarkistus

Tilaaja avaa tarjoukset tarjousajan paatyttya. Ensivaiheessa tarkistetaan, etta
tarjoukset on jatetty maaraajassa ja etta ne seuraavat edellytykset tayttyvat:
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¢ tarjous on hankintailmoituksessa ja hankinta-asiakirjoissa asetettujen
vaatimusten, ehtojen ja perusteiden mukainen

¢ tarjouksen on antanut tarjoaja, jota ei ole suljettu menettelyn ulkopuolelle 80 tai
81 §:n nojalla ja joka tayttaa hankintayksikon asettamat 83 §:ssa tarkoitetut
soveltuvuusvaatimukset

Tarjoukset, jotka eivat lapaise tata vaihetta (tarjoaja ei kelpoinen tai tarjous ei
sisalla vaadittuja tietoja), suljetaan pois ennen laadullista ja hinnallista vertailua.
Tarjoajille voidaan tarvittaessa ilmoittaa puutteellisista asiakirjoista ja pyytaa
taydennyksia, mikali hankintalaki sen sallii (esim. yksittainen puuttuva todistus).

7.2.Vertailupisteet ja pisteytys

Hankinnan valintaperusteena on kokonaistaloudellinen edullisuus, joka arvioidaan
hinnan ja laadun perusteella.

7.21. Hintavertailu (max 70 pistetta)

Tarjousten hintavertailussa muodostetaan tarjoajakohtainen vertailuhinta, joka
perustuu tarjoajan tarjouksenantolomakkeella (Liite 5) ilmoittamiin tietoihin.

Vertailuhinta lasketaan seuraavasti:

Vertailuhinta = ateriapalvelun vuosihinta + (10 000 € x tarjoajan ilmoittama kasittely- ja
toimituslisa prosenttina) + (250 x tarjoajan ilmoittama kuljetuksen yksikkohinta)

Vertailuhintaa kaytetaan tarjousten keskinaiseen vertailuun. Palveluntuottajalle
maksettava korvaus maaraytyy sopimuksen ja tarjouslomakkeella ilmoitettujen
ateriakohtaisten (aamupala, lounas, valipala, paivallinen) hintojen ja volyymien
mukaisesti.

Tarjoaja ilmoittaa tarjouslomakkeella kunkin ateriatyypin verottoman ateriakohtaisen
hinnan, joka sitoo Tarjoajaa. Hinnankorotuksista sovitaan sopimuksessa erikseen.

Tarjouslomakkeella esitetyt arvioidut ateriamaarat ovat tilaajan arvioita, joita kaytetaan
ainoastaan tarjousten vertailussa. Tarjouslomake laskee naiden arvioitujen maarien
perusteella tarjoajakohtaisen ateriapalvelun vuosihinnan, jota kaytetaan vertailuhinnan
laskennassa.

Ateriakohtaisten hintojen tulee sisaltaa kaikki tarjouspyynndssa ja sen liitteissa kuvatun
ateriapalvelun toteuttamisesta aiheutuvat kustannukset, ellei tarjouspyynnossa ole
nimenomaisesti toisin todettu. Huom! Koulujen loma-aikaan tarjoaja vastaa aamupalan
ja lounaan tarjoamisesta ja siita, etta paivakodin henkilokunta voi asettaa tarjolle
kulloinkin tarvittavan maaran valipaloja, paivallisia ja iltapaloja.

Tarjouslomakkeella ilmoitetut ateriamaarat ovat arvioita eivatka sido Tilaajaa.
Toteutuvat ateriamaarat voivat olla arvioitua suurempia tai pienempia.
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Tarjoaja ilmoittaa tarjouslomakkeella valitystuotteiden kasittely- ja toimituslisan
prosentteina. Vertailussa valitystuotteiden arvioituna vuosihankintana kaytetaan 10 000
euroa (alv 0 %). Arvio perustuu tilaajan nykyiseen kulutukseen ja sita kaytetaan
ainoastaan tarjousten vertailussa. Arvio ei muodosta Tilaajalle hankintavelvoitetta.

Tarjoaja ilmoittaa tarjouslomakkeella kuljetuksen yksikkohinnan yhta kuljetusta kohden.
Vertailussa kaytetaan arviota 250 kuljetuksesta vuodessa. Arvio perustuu tilaajan
arvioituun kuljetustarpeeseen ja sita kaytetaan ainoastaan tarjousten vertailussa.
Toteutunut kuljetusmaara voi olla arvioitua suurempi tai pienempi.

Halvimman hyvaksyttavan vertailuhinnan saanut tarjous saa 70 hintapistetta.

Muiden tarjoajien hintapisteet lasketaan kaavalla:

Hintapisteet = (halvin hyvaksytty vertailuhinta / tarjoajan vertailuhinta) x 70
7.2.2. Laadun arviointi (max 30 pistetta)

Tarjoajan tulee laatia enintaan neljan (4) A4-sivun mittainen (fontti vah. Calibri 11 tai
vastaava, marginaalit vah. 2 cm) palvelun toteuttamis- ja kehittdmissuunnitelma.

Palvelun toteuttamis- ja kehittdmissuunnitelmassa tulee kuvata:
1. Arjen toimintavarmuus ja jatkuvuus (10 pistetta)

Tarjoajan tulee kuvata, miten palvelun paivittainen toimintavarmuus
varmistetaan normaalioloissa ja poikkeustilanteissa siten, etta palvelun
laatu ja jatkuvuus sailyvat.

2. Ruoan laatu, raaka-aineet ja toimitusketju (16 pistettd)

Tarjoajan tulee kuvata, miten palvelussa varmistetaan laadukkaat,
turvalliset ja ravitsemussuositusten mukaiset ateriat. Kuvauksessa tulee
kasitella vahintaan raaka-aineiden laatu ja soveltuvuus, toimitusketjun
toteutus, toimitusrytmi, tuotteiden tuoreuden varmistaminen, paikallisten ja
|ahialueella tuotettujen raaka-aineiden hyédyntaminen, sesonkien
hyodyntadminen seka raaka-aineiden turvallisuuden, jaljitettavyyden ja
vastuullisuuden varmistaminen. Tarjoajan toimittamaa ruokalistaa
kaytetaan hyvaksi arvioinnissa.

3. Palvelun kehittdminen sopimuskauden aikana (4 pistetta)

Tarjoajan tulee kuvata, miten palvelua kehitetdan sopimuskauden aikana
palvelukuvauksen vahimmaisvaatimukset ylittden siten, etta
kehittamistoimenpiteet tuottavat todennettavaa lisdarvoa tilaajalle ja
palvelun kayttajille.

Kukin arviointikohde muodostuu alla esitetyista alakohdista. Jokainen alakohta arvioidaan
itsenaisesti asteikolla 0-2 pistetta.

Pelkosenniemen kunta

Sodankylantie 2 kirlmamo@pelkosenniemi.fi .:.

98500 Pelkosenniemi pelkosenniemi.fi



" A. '

Arjen toimintavarmuus ja jatkuvuus -kohdassa arvioidaan:
henkilostdpoissaolojen hallinta ja palvelun jatkuvuuden varmistaminen
elintarviketoimitusten hairidtilanteiden hallinta

kuljetushairididen hallinta

laite-, sahko- ja muiden teknisten hairididen hallinta

palvelun jatkuvuuden varmistaminen muissa poikkeustilanteissa

Ruoan laatu, raaka-aineet ja toimitusketju -kohdassa arvioidaan:

¢ raaka-aineiden laatu ja soveltuvuus koulu- ja varhaiskasvatusruokailuun

e raaka-aine- ja tuoteryhmavalintojen vaikutus aterioiden monipuolisuuteen ja
maistuvuuteen

e toimitusketjun ja toimitusten jarjestaminen palvelun toimitusvarmuuden
varmistamiseksi

e toimitusrytmi ja tuotteiden tuoreuden varmistaminen

e paikallisten ja lahialueella tuotettujen raaka-aineiden hyddyntaminen
palvelukuvauksen vahimmaisvaatimukset ylittaen

e raaka-aineiden turvallisuuden, jaljitettavyyden ja vastuullisuuden varmistaminen

e sesonkien hyddyntaminen tuotteiden laadun, tuoreuden ja
kustannustehokkuuden tukemiseksi

¢ raaka-aineiden laadun, toimittajayhteistyon ja toimitusketjun toimivuuden
seuranta

Palvelun kehittaminen sopimuskauden aikana -kohdassa arvioidaan:

e palvelun kehittdmiseksi esitetyt konkreettiset toimenpiteet seka niiden vaikutus
palvelun laatuun, toiminnan sujuvuuteen, ruokailukokemukseen tai
asiakastyytyvaisyyteen.

e kehittamistoimenpiteiden seuranta, arviointi ja vaikuttavuuden todentaminen

Arviointi perustuu tarjoajan toimittamaan palvelun toteuttamis- ja
kehittdmissuunnitelmaan seka ruokalistaan. Tarjouspyynnon vahimmaisvaatimusten tai
palvelukuvauksen pelkka toistaminen ei oikeuta laatupisteisiin. Korkeimmat pisteet
edellyttavat konkreettisia, toteuttamiskelpoisia ja hankinnan kohteeseen soveltuvia
ratkaisuja, joiden vaikutus palvelun laatuun on arvioitavissa.

Arviointi tehdaan seuraavan asteikon mukaisesti:

Pisteet Arviointiperuste
Alakohtaa ei ole kasitelty tai kuvaus ei vastaa laatuvertailussa

0 pistetta o .
arvioitavaa asiaa
1 piste / Alakohta on kasitelty yleisella tasolla tai ratkaisu jaa osittain
alakohta epaselvaksi
Alakohta on kuvattu konkreettisena ratkaisuna. Kuvauksesta ilmenevat
. .. hankinnan kohteeseen soveltuvin osin kaytannon toteutus, vaikutus
2 pistetta / velun | KA . e . Ka-ai
alakohta palvelun laatuun seka tarvittaessa kaytettavat raaka-aineet,

toimitusratkaisut, seuranta tai muut keinot, joiden perusteella ratkaisun
toteuttamiskelpoisuus voidaan arvioida.
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8. Paatos

Tarjousten vertailun perusteella tilaaja tekee hankintalain mukaisen hankintapaatoksen.
Hankintapaatoksessa esitetdan perustelut valinnalle ja vertailutaulukko. Hankintapaatos
annetaan tiedoksi kaikille tarjoajille kirjallisesti (sahkdisesti sahkdpostilla) samalla hetkella.
Paatokseen litetaan muutoksenhakuohje. Hankintasopimus allekirjoitetaan pakollisen
odotusajan jalkeen, kun sopimuksen allekirjoituksen edellytykset ovat kunnossa.

9. Liitteet

Ateriapalvelun palvelukuvaus

Vastuunjakotaulukko

Sopimusluonnos

Vuokrasopimusluonnos

Ateriapalvelun tarjouksenantolomake (palautettava)
Referenssilomake (palautettava)
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